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โดยขั้นแรกทำอัลคิลเลชันกับไคโตซาน และขั้นที่ลองทำเมทิลเลชันกับเอ็น-อัลคิลไคโตซานที่ได้ ได้ 
ศึกษาภาวะของปฏิกิริยาโดยการแปรเปลี่ยนปริมาณสารอัลดีไฮด์ในขั้นอัลคิลเลชันและเมทิลไอโอ 
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ไคโตซานและอนุพันธ์ควอเทอร์แนรีทาบนเปลือกกล้วยดิบ มีการตรวจสอบลักษณะและนํ้าหนัก 
ตลอดระยะเวลาการทดลองเป็นเวลา 10 วัน ณ บรรยากาศปกติ เปลือกและเนื้อของกล้วยที่ถูก 
เคลือบด้วยไคโตชานและอนุพันธ์ควอเทอร์แนรีปรากฏจุดดำและเปลี่ยนเป็นลืนํ้าตาลช้ากว่า 
กล้วยที่ไม่ได้ถูกเคลือบ การศึกษานี้ได้แสดงให้เห็นว่า ทั้งไคโตซานและอนุพันธ์ควอเทอร์แนรีนี้ 
ลามารถนำมาใช้ยืดอายุการเกิดสีจุดนํ้าตาลของกล้วยสุกได้

สาขาวิชา ปิโตรเคมีแล.ะวิทยา.คาสตริพอลิเม.อริ..ลายมือชื่อนิสิต. 
ปีการศึกษา.................2546............. .................... ลายมือชื่ออาจ''2546. ลายมือชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา



V

# # 4473409623: MAJOR PETROCHEMISTRY AND POLYMER SCIENCE 
KEYWORD: QUATERNARY AMMONIUM CHITOSAN; CHITOSAN; FRUIT 
COATING

SOPIDA HIRUNSHOTIPONG: SYNTHESIS OF QUATERNARY
AMMONIUM CHITOSAN AND ITS APPLICATION TO FRUIT 
COATING. THESIS ADVISOR: VARAWUT TANGPASUTHADOL, 
Ph.D.; 45 pp. ISBN: 974-17-5416-7

Quaternary ammonium salts of V-butyl and V-benzyl chitosan were 
synthesized by, first, reductive alkylation of chitosan and, second, méthylation of N- 
alkyl chitosan. The reaction condition was studied by varying the amounts of 
aldehydes in the first step and methyl iodide in the second step to obtain products 
that are soluble in water. It is also found that when the degree of V-alkylation is 
high, the degree of quatemization is low. Only the quatemized derivatives of V-butyl 
chitosan can dissolve in water. Fruit-coating study was performed by applying 
solutions of chitosan and its quatemized derivatives on the peel of green bananas. 
Appearance and weight change were monitored throughout the period of 10 days at 
ambient atmosphere. Black spots and browning of the peel and fruit texture of the 
banana coated with chitosan and quatemized derivatives took place at a slower rate 
than those of the non-coated ones. This study therefore shows that chitosan and its 
quatemized derivatives can be considered suitable for use to delay browning of ripe 
banana.
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