



































































































































	บทที่ 3 ผลการทดลอง
	3.1 การคัดเลือกcandida Oleophila สายพันธุ์กลายจำนวน 5 สายพันธุ์ที่ผลิตกรดมะนาวได้ดีจากสารละลายนํ้าตาล ที่ได้จากการย่อยกากมันสำปะหลัง ที่อุณหฎมิ 30 องศาเซลเซียส
	3.2 ผลของสารตกค้างในกากมันสำปะหลังที่มีต่อการผลิตกรดมะนาวในระดับขวดเขย่า
	3.3 ภาวะที่เหมาะสมต่อการผลิตกรดมะนาวโดยcandidaoieophilaunn33-3ในอาหารสำหรับผลิตกรดมะนาวที่ใช้ สารสะสายนํ้าตาลที่ได้จากการย่อยกากมันสำปะหลังสดที่ ผ่านการล้างน้ำ ที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส ในระดับขวดเขย่า
	3.4 การผลิตกรดมะนาวในกังหมักขนาด 5 ลิตร เมื่อใช้สารละลายนํ้าตาลจากการย่อยกากมันสำปะหลังสดที่ผ่านการ ล้างนํ้าและมีปริมาณองค์ประกอบในอาหารสำหรับผลิตกรดมะนาวตามที่ได้ปรับปรุงแล้ว


