
ความเป็นมาและความลัาค้ญของปัญหา

พริก ( C a p s ic u m  a n n u u m  L.) เป็นพืชผักที่มีความสำคัญในชีวิตประจำวันและม ี
ความสำคัญในทางเศรษฐกิจของไทย คนใทยนิยมรับประทานพริกท้ังในรูปผักสดและนำไปแปรรูป 
เพ่ือเพ่ิมรสอาหาร เช่น ซอสพริก เคร่ืองแกง น้ําพริกก่ึงสำเร็จรูป พริกแห้ง และพริกป่น (สราวุธ 
พัฒนาพานิชกุล, 2532) นอกจากใช้บริโภคภายในประเทศแล้ว ยังเป็นสินค้าเกษตรสํงออกในรูป 
ของพริกสด ซอสพริกและพริกแห้งท่ีมีมูลค่าการส่งออกราว 800-900 ล้านบาทต่อปี ในปี 2544 มี 
ปริมาณการส่งออก 12,283 คันมูลค่าส่งออก 114ล้านบาทซึ่งประเทศนำเช้าหลักได้แก่ มาเลเซีย 
เนเธอร์แลนด์สิงคโปร์ และไต้หวัน สำหรับซอสพริกมีปริมาณการส่งออกเพ่ิมข้ึนปีละ 80-100 ล้าน 
บาท ต้ังแต่ปี 2540 และในปี 2544 มีมูลค่าการส่งออก 634 ล้านบาท ส่วนการส่งออกพริกแห้งมี 
ปริมาณการส่งออกไม่แน่นอน มีมูลค่าอยู่ระหว่าง 51-144 ล้านบาท (กรมส่งเสริมการเกษตร, 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2546) เห็นได้ว่า ปริมาณความต้องการพริกเพ่ือการบริโภคของ 
ตลาดภายในประเทศและต่างประเทศเพิ่มมากขึ้น และจากสถิติการเพาะปลูกพืชผักประจำปี
2544/45 กรมส่งเสริมการเกษตร รายงานพ้ืนท่ีปลูกพริกรวมท้ังประเทศ 584,564 ไร่ ผลผลิตรวม 
558,808 คันโดยพริกช้ีฟ้ามีพื้นที่ปลูก 127,860 ไร่ผลผลิตรวม 137,316 คัน แหล่งปลูกท่ีสำคัญ 
ได้แก่ เชียงใหม่ นครสวรรค์ สำพูนนครราชสีมา ราชบุรีอุตรดิตถ์ เป็นต้น โดยคุณภาพและ 
ลักษณะของพริกช้ีฟ้าสดตามความต้องการของตลาด คือ เน้ือหนา ฝักตรง สีแดงเข้มหรือเขียวเข้ม 
และลามารถเก็บไวิได้นาน (พิทักษ์ เทพสมบูรณ์, 2540)

อย่างไรก็ตาม ผลพริกลดท่ีเก็บเก่ียวจากต้น แล้วนำไปเก็บไว้ในลภาพปกติจะเก็บไว้ได้ไม่ 
นาน จะมีการเปล่ียนสี และเห่ียวเร็ว อีกท้ังยังเกิดความเสียหายเน่ืองจากการเน่าเสียของผลพริกท่ี 
เกิดข้ึนภายหลังการเก็บเก่ียว (พิทักษ์ เทพสมบูรณ์, 2540) โดยเช้ือลาเหตุของโรคอาจจะแอบแฝง 
มากับผลิตผลต้ังแต่อยู่ในแปลงปลูก และจะเช้าทำลายในระหว่างการเก็บรักษา ขณะรอขนส่ง หรือ 
จำหน่าย ทำให้ผลิตผลเกิดการเน่าเสีย (ผ่องเพ็ญ จิตอารืย์รัตน์, เฉลิมชัย วงษ์อารี และธิติมา วงษ์ชี 
รี, 2542) โรคที่สำคัญและทำให้เกิดความเสียหายกับผลพริกมากโรคหนึ่งคือ โรคแอนแทรคโนส 
หรือโรคกุ้งแห้ง เกิดจากเช้ือรา C o l le t o t r ic h u m  spp. โดยทำความเสียหายแก่ผลพริกทุกชนิด 
ต้ังแต่ในแปลงปลูก และภายหลังเก็บเก่ียว (Henz, Boiteux and Lima, 1993) คังนันการจัดการ



หลังการเก็บเก่ียวจึงเป็นปัจจัยหน่ึงทิมีความสำคัญในการรักษาคุณภาพและลดความเสียหายของ 
ผลพริกได้

การควบคุมโรคหลังการเก็บเกี่ยวที่ผ่านมากระทำโดยการใช้สารเคมีลังเคราะห์ซึ่งสาร 
ดังกล่าวมีผลกระทบต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค เป็นเหตุให้ในช่วง 10 ปีที่ผ่านมาความ 
ปลอดภัยของผู้บริโภคถูกนำมาพิจารณาเป็นอันคับต้น  ๆ โดยเฉพาะในการผลิตพืชอาหาร 
สหรัฐอเมริกามีการยกเลิกการใช้สารกำจัดราหลายชนิดกับผลผลิตหลังการเก็บเกี่ยว (จริงแท้ สิริ 
พานิช, 2544) ซ่ึงหลายประเทศในแถบยุโรปอาจจะส่ังยกเลิกในลักษณะเดียวกันในอนาคตอันใกล ้
ด้วยเหตุดังกล่าวนี้จึงมีความจำเป็นต้องพัฒนาวิธีควบคุมโรคหลังการเก็บเกี่ยวที่มีประสิทธิภาพ 
ขึ้นมาทดแทน โดยคำนึงถึงสุขภาพชองผู้บริโภคและการรักษาสภาพแวดล้อมเป็นหลัก วิธีการ 
ควบคุมทางชีวภาพอาจเป็นวิธีการหนึ่งที่ช่วยให้สามารถควบคุมโรคได้ เช่น การใช้สารท่ีได้จาก 
ธรรมชาติในการควบคุมเช้ือจุลินทรีย์ท่ีก่อให้เกิดโรคหลังการเก็บเก่ียว (จริงแท้ สิริพานิช, 2544) 
จากการสืกษาฤทธิ้ต้านราจากนํ้ามันหอมระเหย 25 ชนิดต่อเช้ือราสาเหตุโรคพืช 3 ชนิด ได้แก่ 
F u s a r iu m  o x y s p o r u m  A l t e r n a r ia  sp. และ P h y to p h th o r a  sp. พบว่านำมันหอมระเหยจาก 
กานพลู แสดงฤทธิ้ยับยั้งการเจริญของเช้ือราท้ัง 3 ชนิด ได้อย่างสมบูรณ์ท่ี 1000 ppm อีกท้ังยัง 
ลามารถลดการเช้าทำลายของเช้ือ F . o x y s p o r u m  ซ่ึงเป็นเช้ือราท่ีทำให้เกิดโรคหลังการเก็บเก่ียว 
ในกล้วยหอม (M u s a  spp.) ได้ เม่ือแช่'ในสารละลายน้ํามันหอมระเหยเข้มข้น 1000 ppm เป็นเวลา 
15นาที โดยนี้ามันหอมระเหยจากกานพลูน้ันไม่มีผลต่อการสุกและกลิ่นของกล้วยหอม(ชวรินทร ์
ธรรมเกษตรศรี, 2545) คังน้ันน้ํามันกานพลู น่าจะนำมาใช้ควบคุมการเกิดโรคแอนแทรคโนสในผล 
พริกช้ีฟ้าสดได้

ในปัจจุบันได้มีการนำสารเคลือบผิวหลายชนิดมาประยุกต์ใช้กับผลิตผลหลังการเก็บเก่ียว 
ไคโตซานเป็นสารเคลือบผิวชนิดหน่ึงท่ีเร่ิมมีความนิยมนำมาใช้ในการยืดอายุการเก็บรักษาผลิตผล 
ทางการเกษตร (El Ghaouth e t  a l. , 1991; El Ghaouth e t  a l. , 1992c; Jiang and Li, 2001) 
นอกจากน้ียังมีคุณสมบัติเป็นสารต่อต้านเช้ือรา ลดอัตราการหายใจ และการผลิตเอธิลืน จึงปัองกัน 
การเกิดเช้ือราท่ีผิว (El Ghaouth e t  a l. , 1992b) และทำให้มีการเปล่ียนแปลงลักษณะผิวและลืช้า 
ลง (วิษณุ นิยมเหลา, หะริน รุ่งเรืองวรวัฒน์ และสิริชัย กัลยาณรัตน์, 2546; สุดคนึง พ่ึมชัย, วิษณุ 
นิยมเหลา และสิริชัย กัลยาณรัตน์, 2546) นอกจากน้ีไคโตซานยังสามารถออกกุทธเป็นตัวกระตุ้น 
ระบบป้องกันตนเองของพืชทำให้พืชผลิตเอนไซม์และสารเคมีเพ่ือป้องกันตนเอง ซ่ึงในการใช้ไคโต 
ซานเป็นสารกระตุ้นพืชต้องใช้ไคโตซานท่ีมีโมเลกุลขนาดเล็ก (6-8 หน่วย) และใช้ในปริมาณต่ํา ๆ



(รัฐ พิชญางกูร, 2543) ดังน้ันจึงน่าจะมีการนำไคโตซานมาใช้เพ่ือช่วยในการยืดอายุการเก็บรักษา 
ผลพรกช้ีฟ้าลดได้

การสืกษาในครั้งนี้เป็นการสืกษาการใช้นํ้ามันกานพลูและไคโตซานเพื่อควบคุมเชื้อรา 
C o l le t o t r ic h u m  g lo e o s p o r io id e s  และเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลพริกช้ืฟ้า รวมถึงสืกษาผลฃอง 
สารท้ังสองชนิดต่อการเปล่ียนแปลงลักษณะทางสรีรวิทยาต่างๆ ท่ีเกิดข้ึนระหว่างการเก็บรักษา ซ่ึง 
อาจเป็นทางเลือกหนึ่งอันจะเป็นแนวทางในการลดและป้องกันความสูญเสีย และเป็นแนวทางใน 
การช่วยยืดอายุการเก็บรักษาผลพริกช้ืฟ้าให้นานข้ึนได้

วัตถุประสงค์

เพื่อสืกษาผลของนํ้ามันกานพลูและสารละลายไคโตซานต่อการเกิดโรคแอนแทรคโนส 
และอายุการเก็บรักษาผลพริกช้ืฟ้าหลังการเก็บเก่ียว

ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะได้รับ

1. ข้อมูลท่ีได้อาจนำไปส่การส่งเสริมและการประยุกต์ใช้น้ํามันหอมระเหยจากพืชชนิดอ่ืนๆ 
ในการควบคุมโรคหลังการเก็บเก่ียว และการใช้สารไคโตซานเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลพริกช้ืฟ้า 
ซ่ึงนำไปส่การลดการใช้สารเคมีและการตกค้างของสารเคมีในส่ิงแวดล้อม

2. เป็นข้อมูลพ้ืนฐานเพ่ือนำไปใช้ในการพัฒนาหาวิธีการเก็บรักษาผลพริกช้ืฟ้าและพริก 
พันธุอ่ืน  ๆ ต่อไป

ขอบเขตของงานวิวัย

1. การสืกษาผลของน้ํามันกานพลูในการยับย้ังการเติบโตของเช้ือราสาเหตุโรคแอนแทรค 
โนส

2. การสืกษาหาความเข้มข้นและระยะเวลาท่ีเหมาะลมของการใช้สารละลายไคโตซานใน 
การยืดอายุการเก็บรักษาผลพริกช้ืฟ้า

3. การสืกษาผลของนํ้ามันกานพลูร่วมกับสารละลายไคโตซานที่มีต่อการเปลี่ยนแปลง 
ลักษณะทางสรีรวิทยาต่างๆ ของผลพริกช้ีฟ้าท่ีเกิดข้ึนระหว่างการเก็บรักษา
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